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新加坡在十年內八度被評為全球生活成本最高的城市，想當然在吃上面也是很大一筆

開銷，如果要在餐廳飽餐一段的話，服務費是 10%、GST（商品及服務稅） 則是加了

服務費的總金額的 7%，我個人經驗在餐廳點個基本的套餐差不多都要 20新幣。 

如果想省錢的話，NUS食堂及 hawker center 絕對是你的好朋友！ 

不過，偶爾還是可以捏緊錢包去吃些好料！這邊推薦幾間我覺得還不錯的餐廳~ 

 

Palm Beach Seafood: 主打 chili crab 的海鮮

餐廳，用餐氣氛很好、人員會即時去幫你更換盤

子，chili crab 本身的調味也不會太番茄醬（?） 

 

Jumbo Seafood: 新加坡必備打卡 chili crab，

當時跟友人千辛萬苦訂到 clarke 本店的位子，但

因為人實在太多服務也不怎麼樣，建議大家可以

找非尖峰時間/其他分店，用餐體驗可能會比較

好。個人最推麥片蝦！ 

Muthu’s Curry: 在小印度的一家咖哩餐廳，香料

味十足，不能吃辣的朋友可能要仔細選擇咖哩口

味>< 

 

Obba BBQ: 有桌邊代烤服務的韓式烤肉，這間

是我、其他交換生朋友、本地朋友、甚至房東都

認證的好吃烤肉店，只不過沒有預約服務，要自

己去排隊，大推特推超好吃！ 

 



Chen’s Map Tofu: 高貴的麻婆豆腐店（有得過

米其林推薦），中國的交換生朋友也認為口味上是

很道地的麻婆豆腐，但不愛花椒（me）的人可以

跟他說說少灑點花椒粉。 

 

Two Men’s Bagel: 貝果專賣店，台灣好像比較

少這種鹹食口味的貝果，一個雖然很貴（招牌的

煙燻鮭魚 lox 要 17 塊），但其實吃半個就很有飽

足感，而且餡料給的也非常大方，每次吃到最後

袋子下面全部都是掉出來的料。 

 

太二酸菜魚: 類似台灣的刁民酸菜魚，在新加坡也

是超夯的排隊美食，每次預約時間一公佈就被掃

空。個人覺得跟刁民比起來比較不會太酸太鹹~ 

 

重慶烤魚 or 探魚:這兩間都是吃重慶烤魚的!以魚

料理為主題在旁邊加各式的配料，跟朋友一起吃

爽度十足。 

 
 


